SANREMO



Antipasti

*

Salmone marinato agli agrumi, con panna acida e i suoi crostini "*” 19€
Tartare di tonno in salsa passion fruit 19€
Polipetti alla Luciana @/ 19 €

I1 polpo con fagioli cannellini, scaglie di Parmigiano Reggiano 36 mesi**¥ 19 €
e crema di aceto balsamico

Battuta di fassona piemontese, fonduta di parmigiano e cipolla caramellata” 19 €

Flan vegetariano con fonduta di parmigiano 30 mesi *>” 16 €

Alici dorate e fritte ** * 16 €

Coperto 3 € - Non si effettuano conti separati



Pasta

w

Pacchero Birichini al curry delle Antille e ragu di gamberoni *?
I1 nostro risotto ai frutti di mare Imperiale **7%

Tagliolini verdi freschi alle vongole 37

Tagliolini freschi con granchio #27

Tagliatelle al ragu %37

Gnocchi di patate al Castelmagno *>7

Ravioli caserecci di verdura del nostro orto al burro e salvia®3”

Trofie pesto, patate e fagiolini *”¥

22 €

25€

22€

25€

17 €

20€

17 €

16 €



Secondi

+

Frittura mista di pesce 22€
con le nostre verdurine in tempura e la nostra salsa tartara %2545

Tataki di tonno scottato in crosta di sesamo, #% 25 €
le sue verdure in julienne e riduzione di salsa teriyaki

Filetto di orata o branzino alla ligure con patate e olive *>5” 25 €

Pescatrice farcita con verdure croccanti e burro al finocchio #>7” 25€

Filetto di maiale con fonduta al Castelmagno 26 €

La vera cotoletta di vitello alla milanese con patate *>*7) 26 €
Contorni

Patate al forno + | 8 €

Insalata verde o insalata verde e pomodori 7€

Verdure grigliate 8 €



Piatti Unici

*

Melanzane alla parmigiana antica ricetta dii mamma 357 20€
Pollo al curry e riso basmati 21€
Il cous cous con verdurine e gamberi *? 23 €
Bevande

Caffe 2,00 € Birre in bottiglia da 33¢l

(Menabrea Bionda o Rossa) 6,00 €
Acqua naturale microfiltrata 3,50 €
Acqua frizzante microfiltrata 3,50 € Birra alla spina - piccola @ 5,00 €
Bibite in bottiglia di vetro Birra alla spina - media @ 7,00 €
Coca-Cola, Coca-Cola Zero 5 ,00 €
Bibite in lattina

Fanta, Sprite, The Pesca o Limone 5 ,00 €



Il ristorante rispetta le normative igienico sanitarie in vigore, ed in base al nuovo regolamento comunitario, informa il consumatore sulla presenza di alimenti con ingredienti allergenici:

siinvita il cliente ad esporre le proprie esigenze.

Gli alimenti o i prodotti che possono provocare allergie o intolleranze:

1 - Cereali contenenti glutine: grano, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati | 2 - Crostacei e prodotti a base di crostacei | 3 - Uova e prodotti a base di uova | 4 - Pesce e prodotti a
base di pesce | 5 - Arachidi e prodotti a base di arachldl | 6 - Soia e prodotti a base di soia | 7 - Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) | 8 - Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, noci di acagiu,
noci di pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia, e i loro prodotti | 9 - Sedano e prodotti a base di sedano | 10 - Senape e prodotti a base di senape | 11 - Semi di sesamo e prodottl abase di sesamo
|12 - Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg 0 10 mg/Lt in termini di SO | 13 - Lupini e prodotti a base di lupini | 14 - Molluschi e prodotti a base di molluschi.

* In caso d'irreperibilita di prodotto fresco, verra utilizzato prodotto congelato. Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni & possibile consultare I'apposita documentazione che verra fornita, a richiesta,
dal personale di servizio



